
Informazioni sul prodotto

Numeri di articoli

DZ9850 (7/S)
DZ9851 (8/M)
DZ9852 (9/L)
DZ9853 (10/XL)

Nome del prodotto DELTASAFE® NITRILE Soft Touch Blue

Specifiche del prodotto

Materiale 100 % nitrile, senza polvere

Colore Blu

Taglie e larghezze

7/S                  84     ± 3 mm  
8/M                 94     ± 3 mm
9/L                  105   ± 3 mm
10/XL              113   ± 3 mm

Lunghezza min. 240 mm

Esecuzione Punta delle dita testurizzata

Tipo di polsino Bordo arrotolato

AQL 1.5

Spessore del palmo 0.07 ± 0.02 mm (Typical value: 0.05-0.06)

Spessore del dito 0.09 ± 0.02 mm (Typical value: 0.08-0.09)

Resistenza allo strappo non invecchiato / invecchiato min. 6 Newton / min. 6 Newton
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Informazioni sull‘imballaggio

Unità d‘imballaggio 1‘000 pezzi (10 x 100 pezzi)

Imballaggio Cartone

Codice EAN Box

DZ9850           7640163034417
DZ9851           7640163034424
DZ9852           7640163034431
DZ9853           7640163034448
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Con riserva di errori, errori di stampa e modifiche tecniche. Tutte le informazioni sono state redatte sulla base di ampie analisi: Non ne deriva alcun 

obbligo legale. 

Forniamo esclusivamente in base alle nostre condizioni commerciali generali, che saremo lieti di inviarvi su richiesta o che sono disponibili sul 

nostro sito delta-zofingen.ch.

Applicazione

Un guanto monouso leggero ma robusto, la scelta perfetta per tutte le attività del settore alimentare. Provate l‘as-
soluta sensibilità tattile dei polpastrelli. Un guanto che offre eccellente vestibilità, sensibilità e protezione. Testato e 
sicuro per una vasta gamma di applicazioni. 

Questo guanto è versatile e può essere utilizzato in numerosi settori di lavoro, come
- Industria alimentare
- Parrucchieri e cosmesi
- Laboratori
- Ospedali
- Cure infermieristiche
- HoReCa
- Pulizia degli edifici
- Industria / artigianato

Norme e certificati

EN ISO 374-1:2016/Type B

KTP

EN ISO 374-5:2016

VIRUS

CAT
3

2777

Adatto al contatto con i prodotti alimentari secondo il regolamento 1935/2004 e LFBG, regolamento (UE)
N. 10/2011 e la raccomandazione XXI BfR. 

Caratteristiche speciali

Durata di conservazione 5 anni dalla data di produzione.

Versione

07/2020


